


YOCABULAIRE

* Le couvrant- Belag, Uberzug
*le suere vanillé- vanillezucker
*La poéle- die Pranne

*La pate- der Telg

* couvrir- belegen

*la garniture-Belag

* le Saladier-Schitssel



INGREDIENTS

Pour 12 portions

* 2509 de la farine
e 500 ml du latt
* LNE piwaée oe sel

*une cuillere o soupe de
sucre vanillé

* 4 oeufs
* 509 du beurre



PREPARATION

Mettez la farine dans un Cassez les oeufs et
saladier mélangez avecla farine



Apres ajoutezle sucre, le sel et le
sucre vanillé.

Puis versez le lait et
mélangez tout

Ensuite mélangez tout.

Faire cuire dansune poéle.




COUVRANT:

7 il
e Chocolat . Jambow cuit & /u |

* confiture * suere

* fromage




C' étalt notre
présentation

Il y a encore des
guestions



